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1 МЕСТО – Миронова, И. В. Производство и переработка молока в условиях

Республики Башкортостан : монография / И. В. Миронова, Р. М. Хабибуллин, И. М.
Хабибуллин. – Курск : Университетская книга, 2025. – 226 с. – ISBN 978-5-00261-244-
4. – Текст : непосредственный.

В последние годы с целью повышения молочной
продуктивности активно стали применять различные кормовые
добавки, из которых широкое распространение получили
пробиотики – экологически чистые препараты, не оказывающие
отрицательного действия на микрофлору кишечника и не
вызывающие аллергических реакций у животных и человека.
В монографии приведены результаты исследования эффективности
использования биологически активных добавок в производстве
молока и молочных продуктов в условиях Республики Башкортостан.



2 МЕСТО – Клевцова, Т. А. Эффективные приемы сепарации зерна при производстве
комбикормов : монография / Т. А. Клевцова. – Москва : ИНФРА-М, 2025. – 158 с. –
(Научная мысль). – ISBN 978-5-16-019791-3. – Текст : непосредственный.

В монографии рассматриваются вопросы эффективных приемов
сепарации зерна в технологии производства комбикормов.
Изложены результаты теоретических и экспериментальных
исследований процесса сепарации зерна через щелевые отверстия
гравитационного сепаратора.
Отличительными особенностями монографии является то, что в ней
изложены результаты теоретических и экспериментальных
исследований процесса сепарации зерна через щелевые отверстия
гравитационных сепараторов при производстве комбикормов.



3 МЕСТО – Попов, И. А. Современные технологии производства овощных и фруктовых
сокосодержащих напитков : монография / И. А. Попов, В. И. Манжесов, И. В.
Максимов. – Воронеж, ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ, 2025. – 162 с. – ISBN 978-5-7267-
1468-4. – Текст : непосредственный.

Данная монография посвящена современным технологиям
производства тыквенного и яблочного сокосодержащих напитков.
В ней рассматриваются основные этапы производства, начиная от
выращивания сырья и его подготовки до процессов переработки и
консервации напитков.
Особое внимание уделено инновационным методам производства сока,
таким, как применение пектолитических и амилолитических
ферментных препаратов, которые позволяют сохранить максимальное
количество питательных веществ и вкусовых качеств готового
продукта. Также рассматриваются вопросы исследования сортов яблок
и тыквы на выход и качество готового продукта.


